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COMMISSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE

METHODES DE MESURE DE L’APTITUDE A LA FONCTION
DES CAFETIERES ELECTRIQUES A USAGE DOMESTIQUE
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1.

— 4

METHODES DE MESURE DE L’APTITUDE A LA FONCTION

-

DES CAFETIERES ELECIRIQUES A USAGE DOMESTIQUE

SECTION UN — GENERALITES

Domaine d’application

La présente norme s’applique aux cafetiéres électriques a usage domestique et analogue.

Note. — Usage analogue désigne 1'usage pratiqué dans les locaux autres que do:
Pappareil est utilisé de l]a méme maniére que dans les locaux domestig

ple les bureaux ol

Objet

La présente norme a pour objet d’énumérer et de dé es\priReipales saractéristiques d’aptitude
a la fonction des cafetiéres électriques intéressang te ;

tres du type perco-
 autre type, pour

chauffé pour le liquide et un filtre ou un support pour maintenir le café
ys du niveau du liquide. L’eau chauffée monte dans un tubg ascendant, et,
vers dun€afé moulu, tombe dans le récipient, ce processus continuant pussi longtemps

Ne concerne que le texte anglais.

3.2

33

Cafetiére a filtre

Cafetiére comportant des récipients séparés pour 'eau et le café infusé et avec un filtre disposé
au-dessus du récipient a café. L’eau est chauffée, passe une fois 3 travers le café moulu dans le
filtre et tombe ensuite dans le récipient 4 café infusé, par gravité ou sous une différence de pression
d’une valeur maximale de 0,5 bar.

Cafetiére expresso

Cafetiére dans laquelle I’eau est chauffée et poussée a travers le café moulu et le filtre par pression
de vapeur ou au moyen d’une pompe mécanique.
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5

METHODS FOR MEASURING THE PERFORMANCE
OF ELECTRIC HOUSEHOLD COFFEE MAKERS

SECTION ONE — GENERAL

is|used in

1. Scope
This standard applies to electric coffee makers for household and similar use.
Note. — Similar use denotes use in premises other than household, for example offices, where
a similar way to normal household use. -
2. Object

The [purpose of this standard is to state and define the printipal pe

electri¢ coffee makers, which are of interest to the user 2
measuting these characteristics.

Thig standard is concerned neither with, safety no

Note. - The measuring methods of this standard-are

reasonable.

3. Types of coffee

3.1

32

33

ds for

kcolator

Coffee

Ac coffee
arrang hrough
the 2 to the container, this process continuing as long as the liquid pyimping
elementN
Note. 1 I seme countyies, this type of coffee maker is named “coffee brewer”.
Filter coffee maker

A coffee maker with separate containers for the water and for the coffee brewed, and with a filter
arranged above the coffee container. The water is heated, passes once through the ground coffee in
the filter and falls then into the brewed coffee container, under gravity or a pressure difference of
maximum 0.5 bar.
Expresso coffee maker

A coffee maker in which the water is heated and forced through the ground coffee and filter by

steam pressure or by means of a mechanical pump.
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4. Degrés de mouture

Pour les essais d’aptitude a la fonction des cafetiéres, les degrés de mouture sont définis comme suit:

Dimension des mailles du tamis Gros Moyen Fin
(mm) (en pourcentage de la quantité totale)

Passe Reste

— 1,4 2 — .
14 1,0 23 10 1
1,0 0,71 37 34 20
0,71 0,5 23 38
0,5 0,355 8 24
0,355 0,25 4 >0
0,25 —_ 3 (\ 5 7

Note. — Les dimensions de maille sont basées sur la Norme ISO.

SECTION TROIS — GENERAL

5. Ennmération des mesures

- Dimensions hors tout (article 7)
- Masse (article 8).
- Longueur du cablé s

— Temps pour répre 9
1 @ :
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Sauf spécification contraire, ies mesures sont effectuées dans les conditions suivantes

-+ Température ambiante: 20 4 5 °C

— Température de ’eau froide: 15 + 1 °C.

— Puissance: puissance nominale.

— Salle d’essai: pratiquement exempte de courants d’air.
— Installation de 'appareil: sur un support en bois peint en noir mat, débordant I'appareil d’au
moins 50 mm de tous cbtés, a une distance d’au moins 30 cm des parois.

Pour les mesures des articles 10 & 15, un support avec des couples thermoélectriques est utilisé
consistant en une planchette de contre-plaqué de 20 mm d’épaisseur et peinte en noir mat. A des
intervalles de 50 mm, des disques de cuivre d’un diamétre de 15 mm et de 1 mm d’épaisseur sont
encastrés de telle sorte qu’ils soient de niveau avec la surface. La face externe des disques est noircie
et des couples thermoélectriques a fil fin sont fixés sur la face interne.


https://iecnorm.com/api/?name=946bc93d0db8ccf0b16ffcc4d1901ff5

4. Grinding degrees

For the purpose of performance testing of coffee makers, the grinding degrees are defined as

follows:
Mesh size of sieve Coarse Medium Fine
(mm) (per cent of total quantity)
Passes Remains
—_ 14 2 — _
1.4 1.0 23 10 /1
110 0.71 37 34 20
071 0.5 23 31 N 8
s 0.355 8 14 2
0355 0.25 4 6 0
025 — 3 5(\
~\

Note. — The mesh sizes are based on the ISO Standard.

SECTION THREE — GENERAL NOTES O

5. List of measurements

— Overalll dimensions (Clause 7).
— Mass TClause 8).

— Length of flexible cord (Cld
— Quant :
— Quantity of coffee prodvx

— Time to prepare i
— Time prepa@
— Tempgrature of ¢

— Measurement wi
— Qualit]
— Tempq

Unless

— Ambignt\témperature: 20 + 5 °C.

— Cold water temperature: 15 4 1 °C.

— Input: rated input.

— Test room: substantially draught-free.

— Placing of the appliance: on a black matt painted wooden support, projecting beyond the appliance
by at least 50 mm on all sides, at least 30 cm from the walls.

For the measurements of Clauses 10 to 15, a support with thermocouples is used consisting of a
plywood board 20 mm thick and painted matt black. At intervals of 50 mm, copper disks 15 mm
in diameter and 1 mm thick are embedded so that they are flush with the surface. The outer side of
the disks is blackened and on the inner side fine-wire thermocouples are fastened.
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11.
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SECTION QUATRE — METHODES DE MESURE

Dimensions hors tout

Les dimensions maximales hors tout — hauteur, longueur et profondeur ou diamétre — sont
mesurées et indiquées en millimétres. Il est tenu compte des poignées et de toute projection sur 'ap-
pareil lui-méme, y compris les boutons des dispositifs de commande, les protections de cable souple
et le socle d’un cordon-connecteur livré avec I'appareil.

Masse

La masse de Pappareil avec le cible souple, s'il est solidaire, est mesurée et indiquée en kilo-
grammes, a 0,05 kg prés.

LonJueur du cible souple

1
cal

}\ébtion de

Quantité de café produite avec la quantité maximale d’eau froi

] reil par les
' mjtrquages, étiquettes, notices ou instructions si : ¢ e de telles
instructions, le récipient 4 eau est pé : e pour un

usage normal.

telles ins-
try X instruc-

tions.

Pour cet essai, ucteur.

3 cafet*s@ étant mis
a $a position™ha
| ant dans le

gest de 2 s;

avec dispositif de commande de concentration, jusqu’au fonctionne-

— s>cas Waufres percolateurs, 'appareil est déconnecté de I’alimentation 8 mif aprés que

tiorf a commencé et est laissé alors jusqu’au moment ot la période entre dgux gouttes
tombant dans le récipient destiné an café infisé est de2 s

La quantité de café produite est mesurée et indiquée en litres, & 0,051 pres.
Quantité de café produite avec la quantité minimale d’eau froide

Un essai supplémentaire est effectué dans les conditions de Iarticle 10, mais avec la quantité
minimale d’eau, comme spécifié dans les instructions du constructeur, et la quantité correspondante
de café moulu. En I’absence d’instructions, 'essai est effectué avec 0,3 1 d’eau.

11 est spécifié si la cafetiére fonctionne de fagon satisfaisante dans ces conditions et la quantité
de café produite est mesurée et indiquée en litres, a 0,051 prés.


https://iecnorm.com/api/?name=946bc93d0db8ccf0b16ffcc4d1901ff5

10.

11.
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SECTION FOUR — MEASURING METHODS

Overall dimensions

The maximum overall dimensions—height, length and width or diameter—are measured and
indicated in millimetres. Handles and any projection on the appliance itself are taken into account
including control knobs, the cord guard of any flexible cord and the apphance connector of any cord
set supplied together with the appliance.

Mass

The mass of the appliance with flexible cord, if attached, is measured and indicated in kilogrammes
to the nearest 0.05 kg.

Length of the flexible cord

The distance between the entry points into the appliance and the plug, ino gahy car u}rd,
is measufed and indicated in metres rounded downwards to 0.05 m.

Quantity|of coffee produced with maximum quantity of cold water

The whater container is filled with the maximum quantity/ of ¢6id wate : : fance
by markjngs, labels, advertising leaflets or 51m11ar instructions 2 Ince
of such instructions, the water container js i ible
for normal practice.

The g truc- -
tions, it |

For this test, medium gring unless) otherwise specified in the manufacturer’s
instructi

The ¢ 2 sofitrol being set 'to its maximum, unless othejwise
specified S :

—- 1in th{ » at which the period between two drops falling consecutively
into { i
— in thy * ength control, this device operates and after this to that mofnent

at V\Z

— in th¢ case-of other\percolators, the appliance is disconnected from the supply 8 min after|per-

colatjon_has sta and left then up to that moment at which the period between two drops
fallinWW i inert -

The quantity of coffee produced is measured and indicated in litres rounded off to 0.05 L.

Quantity of coffee produced with minimum quantity of cold water

A further test is made under the conditions of Clause 10, but with the minimum quantity of water
as stated in the manufacturer’s instructions, and the corresponding quantity of ground coffee. In the
absence of instructions, the test is made with 0.3 1 water.

It is stated whether the coffee maker functions properly under these conditions and the quantity
of coffee produced is measured and indicated in litres rounded off to 0.05 1.
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12. ‘Temps pour préparer la quantité maximale de café

Pendant I’essai de larticle 10, la durée totale de P'opération est mesurée et indiquée en minutes,

arrondic & la demi-minute prés.
13. Temps pour préparer la quantité minimale de café

Pendant Pessai de I’article 11, la durée totale de 'opération est mesurée et indiquée en minutes,

arrondie 4 la demi-minute pres.

14. Température du café

A 11[@9_,3@_]:&;1;, confarmément 3 Iarticle 10, Ia température du café infusé esgmesurée au centre
de la phoitié inférieure du liquide au moyen d’un couple thermoélectrique étanghe ou d’h{ﬁdpositif

équivalent.
moiti §>le la

élpar un

Dank le cas de cafetiéres munies de dispositifs destinés a maintenir le
quantifé de café est ensuite versée. '

Danbs Ie cas de cafetiéres du type  filtre, le filtre avec le caft
couverlcle, §’il existe. )

Le 1écipient & café est posé de nouveau sur le dispositif destiné 2 tempé-
rature|du liquide est mesurée de nouveau aprés 30 pi &L in mesu-
rées sqnt indiquées en degrés Celsius ayec ie

Darls le cas ol la partie chauffante e$ centre

du café est enregistrée pendant 60 min g diquée
en méme temps que la différence entre 1
15. Mesurg avec la quantité maxi
Legsai de I’ ossible,
conformémen
hximale

16. Qualité du\café

17. Temp

La cafetiére est placée sur un support décrit 2 Particle 6, de telle maniére que des parties de Pap-
pareil susceptibles d’atteindre des températures élevées puissent toucher ou étre prés des disques.
La température des disques est notée et la valeur maximale obtenue est indiquée en degrés Celstus.

Note. — Cette mesure est effectuée pendant les mesures des articles 10 & 15.
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